POSTLI



POSTLI TASTING MENU

LACHS TATAR
Avocado, Mango, Chili, Brioche

*k*k

ZITRONEGRAS KOKOS SUPPLI
Riesencrevetten

*k*k

KNSUPRIGE AUBERGINE
Miso Creme, Brosel, Korianderol

*k*k

RINDSENTRECOTE
Pommery Senf Beurre Blanc, Apfel, Kartoftel

*k*k

MANDEL & HONIG

Windbeutel, Honig Amaretto Creme, Fior di Latte Glace

ab 2 Personen
Preis pro Person

Mentipreis 5 Gang Komplett 125
Menlpreis 4 Gang (ohne Aubergine) 105
Weinbegleitung 5 Gang 60
Weinbegleitung 4 Gang 50

Vegetarische und Vegane Tasting MenUs bereiten wir gerne auf

Voranmeldung (mind. 2 Tage vorher) vor.



VORSPEISEN

BLATTSALAT
Gerostete Kerne, Rohkost, Hausdressing

POSTLI SALAT
Mango, Avocado, Feta, Speck, Croltons

ZITRONENGRAS KOKOS SUPPL]
Riesencrevetten

KNUSPRIGE AUBERGINE
Miso Creme, Brosel, Korianderol

LACHS TATAR
Avocado, Mango, Chili, Brioche

RINDSTATAR
Senfcreme, Ei, Belper Knolle, Kapern, Brioche
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FLEISCH

KALBSHACKBRATEN 42
Kalbsjus, Glasierte Schalotten

RINDSFILETWURFEL 54
Pommery Senf Beurre Blanc

Apftel, Sbrinz

RINDSENTRECOTE 52

Café de Paris

FISCH

BREMGARTNER LACHSFORELLENFILET

Beilagen

Tagliarini
Bratkartoffel
Kartoffelstampf
Salzkartoffeln
Marktgemuse

Eine Beilage ist pro
Fleisch/Fischgericht inkl.
Jede weitere Beilage wird
zusatzlich verrechnet mit

CHF 6
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Pommery Senf Beurre Blanc, Apfel, Schnittlauch

SKREI
Beurre Blanc, Citrus Aromen

RIESENCREVETTEN
Piri Piri Rahmsauce, geschmorte Peperoni

VEGI

ALPKRAUTER TOFU STEAK
Piri Piri Rahmsauce, geschmorte Peperoni
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SUSSES

MANDEL & HONIG

Windbeutel, Honig Amaretto Creme
Fior di Latte Glace, Gerostete Mandelblatter

ESPRESSO MARTINI
Vodka, Kahlua, Milchschaum

ROSMARIN SORBET
Prosecco

AFFOGATO
Vanille Glace, Espresso

KUGEL GLACE
Vanille, Eiskaffee, Mango,
Zitronen-Basilikum, Fior di Latte

KASE
Birnenbrot, Feigensenf

Alle Preise sind in CHF und inklusive MWST
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber die Allergene und Intoleranzen
Fleisch CH, IRL | Fisch: CH, NOR, VNM
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